
Liebe Eltern,  

liebe Kinder, 

 

wir haben euch einige 

Ideen zusammengestellt 

um die große Langeweile  

zu überstehen!!! 
 

  



 



  



  





  



  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kaffeefilter mit Filzstiften 

bemalen 

 

Einen Streifen vom Filter 

durch einen Schlitz in der 

Mitte stecken 

 

In ein Wasserglas stellen  

 

 

Wunder beobachten ☺   



 



  



  



 



 



  



  



 

  





  



  



  



  



  



  



  



 



 

  



  



  



  



  



  



  



  



 

 

 

 

 

 

 

 

Zutaten 

für  

150 g  Quark  

6 EL  Milch  

6 EL  Öl  

75 g  Zucker  

1 Pck.  Vanillezucker  

1 Prise(n)  Salz  

300 g  Weizenmehl (Type 405 oder 550)  

1 Pck.  Backpulver  

etwas  Milch zum Bepinseln  

 

 

Zubereitung 

 Arbeitszeit ca. 10 Minuten  

 Koch-/Backzeit ca. 20 Minuten  

 Gesamtzeit ca. 30 Minuten  

 

Quark, Milch, Öl, Zucker, Vanillezucker und Salz verrühren. Mehl und Backpulver mischen 

und in die Quarkmischung sieben. Alles gut verrühren. 

 

Nun ca. 8 Brötchen formen, mit Milch bestreichen. Bei 175°C ca. 20 min. backen. 

 

Ich nenne sie Kinderbrötchen, weil sie zum einen ganz einfach auch von Kindern hergestellt 

werden können und weil diese Brötchen aufgrund des süßen Geschmacks von Kindern gern 

auch mal ohne Belag gegessen werden.  

 

https://www.chefkoch.de/magazin/artikel/1054,2/Chefkoch/Salz-unser-wichtigstes-Gewuerz.html

